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AVVISO PUBBLICO 

 
Praiano – al via la raccolta degli oli esausti prodotti dalle utenze domestiche. 

 
Gli oli esausti danneggiano notevolmente l’ambiente che ci circonda (terreno, piante, acqua, ecc.). 
Per tale ragione il Comune di Praiano ha deciso di avviare la raccolta differenziata dell’olio da 
cucina, prodotto dalle utenze domestiche (le utenze commerciali hanno già proprie convenzioni 
con aziende specializzate). Il servizio sarà fornito in collaborazione con la ditta Papa srl, società 
leader nel settore, dotata di professionalità e strumenti tecnologici adeguati. 
 

COME FARE LA RACCOLTA  
L'olio vegetale esausto utilizzato in cucina dovrà essere raccolto in bottiglie o piccole taniche di 

plastica e poi versato negli appositi contenitori presso i punti di raccolta. 
  

COSA SI RACCOGLIE  
Tutti gli oli utilizzati nell'alimentazione, per esempio: 

       olio di oliva, olio di semi, olio di palma, gli oli usati per conservare verdure o altri alimenti, oli 
e grassi residui di cottura e frittura, grassi vegetali (margarina) e grassi animali (burro e strutto). 

 
COSA NON SI RACCOGLIE  

        olio minerale, cioè quello usato per la lubrificazione dei motori 
questa è una prescrizione molto importante perché la miscela di oli vegetali e oli minerali, oltre a 

non essere più riciclabile, è anche difficile e molto costosa da smaltire.  
 

DOVE E QUANDO SI CONSEGNA L'OLIO  
L'olio si consegna presso i punti di raccolta individuati: 
��   in Via G. Capriglione (zona Bivio Vettica) 
��   in Via Umberto I  (zona Moressa) 

 
La raccolta differenziata dell'olio da cucina permetterà: 

• di tenere più pulite le fognature  
• di riciclare il materiale che, dopo la raffinazione, potrà essere riutilizzato in vari processi 

industriali e di recupero energetico (basi per lubrificanti, distaccanti per l'edilizia, biodiesel, 
inchiostri...)  

 
Sabato 15 maggio 2010 dalle ore 9.00 alle 13.00 in Via G. Capriglione (Bivio 
Vettica) sarà presente uno stand informativo sulla raccolta degli oli. 
 
 

 
INFO: 089 8131911 - 089 874557 

   


